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Herzhafte Rinderkraftbrühe
mit raffiniert gefüllten 
Kräuter-Pilz Crêpes           
Dazu schmeckt: Kehrwieder üNN – Alkoholfreies 
India Pale Ale Fl. 0,33

 

Feine Kartoffelcremesuppe 1,3  
mit buntem Wurzelgemüse und 
knackigem Speckchip                  
Dazu schmeckt: Lindemans Kriek Lambic – 
Belgisches Kirschbier Fl. 0,25 
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Power Pasta 
frische Maccheroni mit vegetarischer 
Soja-Tomaten Bolognese     

Lokführer Nockerln 
hausgemachtes Gnocchigratin mit 
knusprigem Käse, Champignons und 
cremiger Sahnesauce      

Fracht Frikadellchen 
hausgemachte Kalbsfrikadelle 
mit cremigem Kartoffelpüree, 
leckeren Erbsen und feiner Rahmsauce                        
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Herbstliche Kürbis Bruschetta   
Geröstete Dinkelcrostini mit leckerem 
Kürbisragout, Feldsalat, Parmesan und 
Kürbiskernöl  
Dazu schmeckt: Brew Dog Punk IPA – India Pale 

Ale Fl. 0,33                   

Quiche von der geräucherten 
Bruchsal Forelle 13

mit frischem Feldsalat, Granatapfel-
kernen und cremigem Dill-Schmand Dip                                                                                                    
Dazu schmeckt: Fusel Wunderweizen – Regional 
gebrautes Witbier Fl. 0,33
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Beilagensalat 3,9

verschiedene Blattsalate mit 
feinem Hausdressing

Mediterraner Winter Salat 1,3   
ganzer Kopfsalat mit herzhaftem 
Ziegenkäse im Speckmantel, Rote Bete 
Würfeln, gerösteten Walnüssen, Apfel-
spalten und feinem Honig-Senf Dressing               
Dazu schmeckt: Gruthaus – Heller Honigbock 
Bockbier mit Blütenhonig Fl. 0,33

Herbsternte Salat 3,13 

bunter Blattsalat mit knackigem Frisée, 
rotem Chicorée, gerösteten Kürbis-
spalten und Kernen, Kichererbsen 
und Chili-Honig-Joghurt Dressing                       
Dazu schmeckt: Duvel – Belgian Golden Ale  
Belgisches Starkbier Fl. 0,33

Waldkönig Salat 13

winterlicher Blattsalat mit frischem 
Feldsalat, knackigem Chicorée und 
Frisée, gerösteten Nüssen, gebratenen 
Steinchampignons, Kräutertopping 
und aromatischem Balsamico Dressing                                                
Dazu schmeckt: Estrella Damm – Daura
Glutenfreies Lager Fl. 0,33 

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst. |  Hinweis für Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.

Zusatzstoffe 1mit Konservierungsstoff, 2mit Farbstoff, 3mit Antioxidationsmittel, 4mit Süßungsmittel Saccharin, 5mit Süßungsmittel Cyclamat, 6mit Süßungsmittel Aspartam, enthält 
Phenylalaninquelle, 7mit Süßungsmittel Acesulfam, 8phosphathaltig, 9geschwefelt, 10chininhaltig, 11koffeinhaltig, 12mit Geschmacksverstärker, 13geschwärzt, 14gewachst, 15gentechnisch verändert
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HERZLICH WILLKOMMEN

In unserem modernen Braugasthaus möchten  
wir Dir mit ehrlicher, hausgemachter Wirtshaus-
küche, exklusiven Bierspezialitäten und herz-
licher Gastfreundschaft eine besondere Zeit 
bereiten. Damit aus Speis & Trank ein rundum 
gelungenes Erlebnis wird, findest Du auf der 
Speisekarte zu jedem unserer Gerichte eine  
passende Bierempfehlung. Solltest Du Fragen 
oder Wünsche haben, hilft Dir unser freundliches 
Serviceteam natürlich gerne persönlich weiter. 

Schön, dass Du bei uns bist. 
Lass es Dir schmecken.

Dein Erste Fracht Team

vegan

vegetarisch
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Geschmortes Ochsenbäckchen 
in Rotweinsauce  
mit rustikalem Wurzelgemüse auf 
cremigem Kartoffelpüree und 
aromatischem Selleriestroh                        
Dazu schmeckt: Fuller's London Porter–

Traditionelles englisches Porter Fl. 0,5

Gebratenes Bruchsaler 
Lachsforellen Filet „Elsässer Art“ 
mit herzhaftem Rahmsauerkraut, 
süß-sauren Weintrauben, Petersilien-
kartoffeln und feiner Rieslingsauce 
Dazu schmeckt: Shepherd Neame – IPA 
India Pale Ale Fl. 0,5 

Wiener Schnitzel 2 
aus der Kalbsoberschale, serviert  
mit Hausfritten, Preiselbeeren,  
hausgemachter Mayonnaise und  
Beilagensalat
Dazu schmeckt: Fusel – Hopfendes Lager
Regionales Dry Hop Lager Fl. 0,33 

Herzhaft gefüllte Steinpilz Pasta    
mit gebratenen Champignons, 
knusprigem Pancettachip, würzigem 
Parmesan und hausgemachter 
Thymian-Knoblauch Sauce 
Dazu schmeckt: Poppels Bryggeri – Session IPA
Bio India Pale Ale  Fl. 0,33

Fernöstliches Pollo Fino 12

in Kokosmilch marinierte Hähnchen-
oberkeule im Tempuramantel mit 
pikantem Brokkoli-Chili Gemüse                              
und duftendem Basmatireis 
Dazu schmeckt: Brew Dog Elvis Juice – Grapefruit 
India Pale Ale Fl. 0,33

Hausgemachte Polenta-Kartoffel 
Gnocchi 
mit vegetarischer Soja-Tomaten 
Bolognese, Karotten, Staudensellerie 
und würzigem Parmesan                                                                                         
Dazu schmeckt: Kehrwieder üNN – Alkoholfreies 
India Pale Ale Fl. 0,33

Cremiges Süßkartoffel-
Kichererbsen Curry 
mit frittierten Glasnudeln und frischem 
Minz-Chili Joghurt
Dazu schmeckt: Kona Brewing Co. – Hanalei Island 
IPA Hawaiianisches India Pale Ale Fl. 0,355
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Cremiger Schoko Lava Kuchen 
Schokoladenkuchen mit flüssigem 
Kern auf feinem Kirsch-Zimt Ragout 
mit Schlagsahne   
                                         
Winterliche Walnuss Crème Brûlée                                     
mit leckerem Schokoladeneis 
und aromatischer Glühweinbirne
        
TÄGLICH FRISCH GEBACKENE KUCHEN
Wirf gerne einen Blick in unsere 
Kuchenvitrine im Barbereich!

Stück Kuchen
Stück Torte
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Erste Fracht Burger 2,4  
mit 200g purem Rindfleisch, würzigem 
Cheddarkäse, rustikalem Speck-
Zwiebel Ragout, Tomatenchutney, 
saurer Gurke, frischem Feldsalat und 
herzhafter Whiskey-Cocktail Sauce. 
Serviert mit unseren Hausfritten und 
hausgemachter Mayonnaise                             
Dazu schmeckt: Poppels Bryggeri – Session IPA
Bio India Pale Ale Fl. 0,33

Veggie Burger 2   
mit hausgemachten Kichererbsen-
bällchen, frischer Gurke, roten 
Zwiebeln, leckerem Tomatenragout, 
Friséesalat und feinem Chili-Minze 
Joghurt. Serviert mit unseren Haus-
fritten und hausgemachter Mayonnaise                                                                                                                                      
Dazu schmeckt: Lindemans Kriek Lambic – 
Belgisches Kirschbier Fl. 0,25 
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Unsere Burger servieren wir Dir 
im leckeren Dinkel-Brioche Bun.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst. |  Hinweis für Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.

Zusatzstoffe 1mit Konservierungsstoff, 2mit Farbstoff, 3mit Antioxidationsmittel, 4mit Süßungsmittel Saccharin, 5mit Süßungsmittel Cyclamat, 6mit Süßungsmittel Aspartam, enthält 
Phenylalaninquelle, 7mit Süßungsmittel Acesulfam, 8phosphathaltig, 9geschwefelt, 10chininhaltig, 11koffeinhaltig, 12mit Geschmacksverstärker, 13geschwärzt, 14gewachst, 15gentechnisch verändert
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29.9 19.9 Zweierlei vom Rind 3  
gekochte Rinderbrust und -haxe  
mit frischem Rote Bete Salat, 
feinen Petersilienkartoffeln und
kräftiger Meerrettichsauce

Zarte Tranchen von der 
gepökelten Schweineschulter 1,3  
auf cremigem Rahmsauerkraut mit 
lockerem Kartoffelpüree und kräftiger 
Schwarzbier-Kümmel Sauce                                              

21.9 Bio-Weingut Klenert – Lemberger 
Trocken Flasche 0,75l

Die passende Begleitung zur zünftigen 
Aromenpalette der Rinderschmorgerichte 
liefert das Bio-Weingut Klenert aus dem 
Kraichtal mit seinem im Barrique ausge-
bauten Lemberger Trocken. Intensive, 
pfeffrige Noten von dunklen Beeren, 
ein angenehm würziger Duft und die  
glänzend rote Färbung ergänzen den  
kernigen Geschmack des Siedfleischs 
gekonnt – punkten aber auch solo mit  
einem angenehm vielseitigen Geschmacks-
erlebnis.

Das unschlagbare Zusammenspiel aus 
mürbem Siedfleisch und pikantem Kran 
ruft bei vielen von uns unweigerlich  
Erinnerungen an Oma’s festlichen  
Tafelspitz an einem schönen Sonntag ins  
Gedächtnis. Anders als beim eher  
trockenen Schwanzstück erwartet Dich bei  
unserer Kombination aus gekochter Rinder- 
brust und Rinderhaxe vom regionalen 
Karlsruher Hofladen Becker’s allerdings ein 
deutlich saftigeres Geschmackserlebnis, 
das wir mit einer leichten Säure von  
Roter Bete, feinen Petersilienkartoffeln und  
würziger Meerrettichsauce harmonisch  
abrunden.

Egal ob in Baden, in Hessen oder im  
Frankenland – das „Schäufele“ ist ohne  
Frage einer der absoluten Klassiker der 
heimischen Wirtshausküche. Das sagenhaft 
zarte Fleisch aus regionaler Aufzucht 
kombinieren wir für unser Herbst-Winter 
Highlight ganz traditionell mit kräftigem 
Schwarzbier, Kümmel, cremigem Rahm-
sauerkraut und hausgemachtem Kartoffel-
püree. 

FRISCHE BACKWAREN
Unsere täglich frischen Backwaren beziehen 
wir von der regionalen Familienbäckerei 
Fricke-Bäck aus Waldbronn.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst. |  Hinweis für Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.

Zusatzstoffe 1mit Konservierungsstoff, 2mit Farbstoff, 3mit Antioxidationsmittel, 4mit Süßungsmittel Saccharin, 5mit Süßungsmittel Cyclamat, 6mit Süßungsmittel Aspartam, enthält 
Phenylalaninquelle, 7mit Süßungsmittel Acesulfam, 8phosphathaltig, 9geschwefelt, 10chininhaltig, 11koffeinhaltig, 12mit Geschmacksverstärker, 13geschwärzt, 14gewachst, 15gentechnisch verändert

21.9 Bio-Weingut Klenert – 24/7 Weiß 
Flasche 0,75l

Leicht, fruchtig, frisch – mit seinem ange-
nehm-unkomplizierten Cuvée aus Riesling, 
Johanniter und Cabernet Blanc vereint das 
Bio-Weingut Klenert gleich drei Rebsorten 
zu einem aromenreichen Weinvergnügen. 
Reife Noten von Apfel, Birne und Muskat 
schaffen dabei einen spritzigen Gegen-
pol zur rustikalen Geschmackswelt der 
geschmorten Schweineschulter und ihren 
cremigen Beilagen.
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Frische Fracht Falafel 
frittierte Kichererbsenbällchen mit 
ofenfrischem Baguette und feinem 
Minz-Chili Joghurt          
Dazu schmeckt: Gruthaus – Heller Honigbock 
Bockbier mit Blütenhonig Fl. 0,33

Rustikale Käse Quesadilla 
mit würzigem Käse, vegetarischem 
Soja-Tomatenhack, buntem Gemüse 
und einem kleinen Salatbouquet                
Dazu schmeckt: Sierra Nevada Brewing Co. Pale 
Ale – American Pale Ale Fl. 0,355

Gebratene Saté Spieße 2

würzig mariniertes Hähnchenfleisch 
mit herzhafter Erdnusssauce und 
pikantem Chili-Schmand Dip                                                    
Dazu schmeckt: Kona Brewing Co. – Hanalei Island 
IPA Hawaiianisches India Pale Ale Fl. 0,355

Deftiges Winter Flammbrot
herzhaft belegter Dinkelfladen mit 
cremigem Sauerrahm, frischen 
Schalotten, aromatischem Pancetta 
und kräftigem Parmesan             
Dazu schmeckt: Brew Dog Punk IPA – India Pale 

Ale Fl. 0,33      
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SNACKS

Lust auf einen angenehm unkomplizierten  
Happen für den kleinen Hunger zwischendurch? 
Mit unseren leckeren Frachtsnacks servieren wir 
Dir bis zu später Stunde die perfekte Begleitung 
zu Deinem Bier. Täglich. Durchgehend. Und zum 
Teil auch nach Küchenschluss bis 23.00 Uhr.

#B
IE

RL
IE

BE

SCANNE EINEN DER CODES UND SCHREIB UNS 
EINE BEWERTUNG!

Google FacebookTripadvisor

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst. |  Hinweis für Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.

Zusatzstoffe 1mit Konservierungsstoff, 2mit Farbstoff, 3mit Antioxidationsmittel, 4mit Süßungsmittel Saccharin, 5mit Süßungsmittel Cyclamat, 6mit Süßungsmittel Aspartam, enthält 
Phenylalaninquelle, 7mit Süßungsmittel Acesulfam, 8phosphathaltig, 9geschwefelt, 10chininhaltig, 11koffeinhaltig, 12mit Geschmacksverstärker, 13geschwärzt, 14gewachst, 15gentechnisch verändert
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Pommes Schranke 2   
unsere in Erdnussöl frittierten 
Hausfritten mit Ketchup und 
hausgemachter Mayonnaise                                        

Mildes Chili Sin Carne
vegetarisches Chili mit Mais und 
Kidney Bohnen, serviert mit ofenfrischem 
Baguette und cremigem Sauerrahm

Erste Fracht Vesperplatte 
mit frischem Gerstenmalzbrot 
unsere Auswahl herzhafter Wurst- 
spezialitäten: Landjäger, Bierbeißer, 
Bauernschinken und geräucherte 
Bauernbratwurst, serviert mit kräftigem  
Senf-Meerrettich Dip und Weichkäse
 

für 2 Personen

Wiener Schnitzel 2 
aus der Kalbsoberschale, serviert  
mit Hausfritten, Preiselbeeren,  
hausgemachter Mayonnaise und  
Beilagensalat

www.erste - f racht .de

Erste.Fracht.Braugasthaus @erstefrachtbraugasthaus


