FRACHT

BUFFET 1

KALTE VORSPEISE
Geraucherte Gansebrust
Antipasti
Variation von Raucherlachs, Lachstatar und Lachsterrine
Asiatischer Glasnudelsalat mit marinierten Shrimps

Vitello Tonnato

WARME SPEISEN

Am Stlck gebratenes Schweinefilet
Geschnetzelte Poulardenbrust in Mandel-Honig Sauce
Gnocchi mit Ratatouillegemtise und Parmesan

Gebratene Champignons
Karotten-Petersilien Gemuse
Rosmarinkartoffeln
Gebratener Reis

DESSERT

Tiramisu mit Amarenakirschen

Schokoladenmousse mit Moccaschaum

Preis pro Person 49.0 EURO

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst. | Hinweis fiir Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.




FRACHT

KALTE VORSPEISE

Griechischer Bauernsalat mit marinierten Schafskasewurfeln

BUFFET 2

Bauernschinken mit Honigmelone
Meeresfriichtesalat in Tomatensugo
Rosa gegartes Roastbeef mit Krauter-Knoblauch Mayonnaise

Pastasalat mit Hahnchenbrustfilet und Avocado

WARME SPEISEN

Geschmorte Kalbsschulter in Rotweinsauce
Gebratene Maispoulardenbrust in Sherry-Rahmsauce

Tagliatelle in Pilzrahmsauce mit Parmesan

Brokkoli
Steinchampignon-Lauch Gemuse
Serviettenknodel
Gnocchi

DESSERT

Ananas-Rumrosinen Ragout mit Walnusseis

Mascarponecreme mit Orangenfilet

Preis pro Person 55.0 EURO

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst. | Hinweis fiir Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.



FRACHT

KALTE VORSPEISE

hausgebeizter Graved Lachs mit Orangen- Senf Dip

BUFFET 3

Terrine vom Kalbstafelspitz mit Schnittlauchcreme
Carpaccio vom Rinderfilet mit Wildkrautersalat und Parmesan
Gemise-Couscous mit gebratener Garnele

Kirschtomatensalat mit Buffelmozzarella und Balsamicocreme

WARME SPEISEN

Dialog von Zander und Wolfsbarsch in Safransauce
Rosa gebratener Kalbsriicken in Morchelrahmsauce

Geflllte Frischkase-Steinpilz Ravioli in Krauter-Sahnesauce

Sautierte Krauterseitlinge

Getruffelter Rahmwirsing

Haselnuss Schupfnudeln
Krautertagliatelle

DESSERT

Kaffee Créme Brilée mit Karamellsauce

Joghurt-Orangen Mousse mit gebrannter Mandel

Preis pro Person 65.0 EURO

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst. | Hinweis fiir Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.



