
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst.  |  Hinweis für Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? 
Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.

Kleiner Feldsalat 
mit gerösteten Kernen und Nüssen

Geschmorte Rinderbäckchen in Rotweinsauce 
mit Wurzelgemüse auf Kartoffelpüree 

und Selleriestroh

Schokoladenkuchen mit cremigem Kern 
auf Kirsch-Zimtragout 

mit Sahne

Preis pro Person 49.0 EURO
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Kürbis Bruschetta
Knusprige Dinkelcrostini mit Kürbisragout, 

Feldsalat, Parmesan und Kürbiskernöl

Süßkartoffel-Kichererbsen Curry 
mit frittierten Glasnudeln und 

Minze-Chili Joghurt 

Walnuss-Creme-Brûlée 
mit Schokoladeneis und Glühweinbirne

Preis pro Person 39.0 EURO
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Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mwst.  |  Hinweis für Allergiker: Du hast eine Frage zu unseren Gerichten? 
Sprich uns einfach an, unser Service hilft Dir gerne weiter.
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Hausgemachte Kartoffelcremesuppe 
mit Wurzelgemüse und Speckchip

Gebratenes Bruchsaler Lachsforellenfilet “Elsässer Art“ 
mit Petersilienkartoffeln, Rahmsauerkraut, 

Weintrauben und Rieslingsauce

Frischer Fruchtsalat 
mit Vanilleeis und Sahne

Preis pro Person 46.0 EURO
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